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Sucha czy mokra? Kluczowe wybory w fermentac;ji
selektywnie zbieranych odpadéw komunalnych
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UNIWERSYTET
Odpady komunalne PRZYRODNICZY

W POZNANIU
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. UNIWERSYTET
Bioodpady PRZYRODNICZY
W POZNANIU

Materiat llos¢ w sktadzie Zrédto
procentowym

Bioodpady kuchenne + zielone 33% Jedrczak

Bioodpady kuchenne + zielone 34% De Boer

Zebranych odpadow komunalnych — 14,2 min Mg/a
Zebranych opadéw biodegradowalnych — 2,3 min Mg/a (35%)

Potencjat: 4-5 mln Mg/a
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Bioodpady-witasciwosci \9) PRZYRODNICZY
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Wydajnos¢ biogazowa, Stopien
m3 CH,/Mg odfermentowania, %

Sucha masa, %

Odpady kuchenne 20-25 110-130 75-85
Odpady kuchenne + 35-45 70-110 55-70
zielone

Odpady restauracyjne 15-25 140-170 85-95
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Fermentacja PRZYRODNICZY

W POZNANIU

Mokra Sucha
s.m. do 15% s.m. od 25 do 40%




. UNIWERSYTET
Fermentacja \9) PRZYRODNICZY
W POZNANIU

Mokra Sucha
s.m.do 15% s.m. od 15 do 40%
Jednolity przebieg *  Wymagana duza Mata objetosé « Brak catkowitego
¢ Sterowalnos¢ pojemnos¢ komory reaktora wymieszania wsadu,
* Prosty transport i fermentacyjnej * Prosta wstepna wystepowanie stref o
mieszanie * Duze obrébka odpadow nizszej produkcji
zapotrzebowanie na * Mniejsze zuzycie biogazu
energie cieplng wody e Skomplikowane
» Scieranie elementow * Mniejsze ilosci techniki transportu i
ruchomych piaskiem, pofermentu mieszania wsadu
tworzenie sie piany i * DuzeiloSci innokulum
kozucha potrzebne do
* Wieksze ilosci zaszczepienia wsadu i
powstajgcego uzyskania wysokiej

pofermentu wydajnosci
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procentowy udziat, %
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Case study - przyblizenie inzynierskie

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY
W POZNANIU

Wsad:
20 000 Mg/a
Odpady kuchenne + zielone
40% s.m.

+ recyrkulacja i woda
25 000 - 30000 Mg/a

Wielkos¢ komory okoto
1 700- 2 000 m3

R

Poferment do recyrkulacji/zagospodarowania:
22 000 — 25 000 Mg/a

o

Il ool
Ill'l R R

30/35% s.m.

Fermentacja sucha

Wsad:
20 000 Mg/a
Odpady kuchenne
25 % s.m.

+ recyrkulacja
25 000 - 30 000 Mg/a

Wielkos¢ komory okoto
1 700- 2 000 m?3

Fermentacja mokra

Poferment do recyrkulacji/zagospodarowania:
20 000 — 25 000 Mg/a
5/8 % s.m.
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Case study - przyblizenie inzynierskie \y) PRZYRODNICZY

W POZNANIU

Wsad:
20 000 Mg/a Wielkos¢ komory okoto
Odpady kuchenne + zielone 4 000- 5000 m3
40 % s.m. :

Poferment
do recyrkulacji/zagospodarowania
60 000 — 70 000 Mg/a

Fermentacja mokra 5/8 % s.m.

+ recyrkulacja
70 000 - 80 000 Mg/a

Poczatkowa wilgotnosc¢ 10 %

12



Przyktady technologii - plug flow PRZYRODNICZY

W POZNANIU

Zalety:

* mniejsza objetosc reaktora (wysokie stezenie organiki),
* mniejsza ilos¢ wod procesowych,

* dobra integracja z kompostowaniem pofermentu.

» wysoka tolerancja na frakcje mineralne i inertne(piasek/szkto)

* mniejsze ryzyko sedymentacji/kozucha niz w mokrych przy wysokiej SM
 Wady:

* duza ilos¢ elementéw mechanicznych

e ograniczony transport masy = ryzyko niejednorodnosci ( np. DRANCO)
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Przyktady technologii — perkolacyjna SFT;}Y)’RES‘SLTEEY

W POZNANIU

Zalety:

prosta mechanika w reaktorze

dobra tolerancja na zmiennosc¢ i sezonowos¢
minimalizacja ryzyka procesowego (problem dotyczy jednej komory, nie cate;j linii).
wsad nie musi by¢ doprowadzany do postaci pompowalne;j

Wady:

brak statej produkcji gazu (wymaga buforu magazynowego biogazu i planowania
operacyjnego),

ryzyko nierdbwnomiernego zwilzania i ,, kanatowania” perkolatu.

wrazliwos¢ na hydraulike perkolatu

nizsza produkcja biogazu w poréwnaniu do plug flow i CSTR
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Przyktady technologii - CSTR \9) &TQY("RES‘SLTEEY

W POZNANIU

Zalety:

* wysoka sterowalnosé (tatwiejsza korekta OLR, pH, FOS/TAC) |

e dobre srodowisko dla , rozktadalnych” bioodpaddéw kuchennych.

e naturalna platforma do wspotfermentacji z frakcjami ciektymi (np. osady, wywary, odpady
miesne)

Wady:

* wrazliwos¢ na piasek i frakcje inertne = ryzyko Scierania, zatykania i sedymentac;ji (stad
nacisk na wysokie doczyszczenie).

* wyzsza ztozonosc systemu doczyszczania i gospodarki ciektym pofermentem

e duze rozmiary komor
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Podsumowanie \e) PRZYRODNICZY
W POZNANIU

Fermentacja sucha plug-flow

e Sucha masa po przygotowaniu naturalnie wysoka,

e chcesz ograniczyc¢ gospodarke ciektym pofermentem,

* masz infrastrukture kompostows.

Fermentacja suchg perkolacyjna

e strumien jest silnie sezonowy/zmienny,

e preferujesz modutowosc i prostg mechanike w komorach,
e bardzo zanieczyszczony substrat.

Fermentacja Mokra CSTR

e substrat posiada wysoka wilgotnosc,

* bardzo wysoki stopien rozktadu fermentowanej mieszaniny,
* planujesz wspotfermentacje z frakcjami ciektymi.
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Co nalezy wzig¢ pod uwage \y) PRZYRODNICZY

W POZNANIU

* typ odpadow

e charakter zbiorki odpadow

e obecnos¢ kosubstratow

e rynek zbytu na poferment

e obecna infrakstruktura

e podnoszacy sie poziom ilosciowy i ,,jakosciowy” odpadow
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Dziekuje za uwage
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